Frirch? '
7Y LAY
voh 1Y

bio catering,

8.4. - 12.4.2024

Pinguingruppe

KW 15-24

Montag
08. Apr

Dienstag
09. Apr

Mittwoch
10. Apr

Donnerstag
11. Apr

Freitag
12. Apr

mit VanillesoBe

. — ' — | Tomatensuppe mit | °
6riine SoBe mit Ei | > . = . =
Essen 1 - Gemiselasagne G Reisnudeln dazu .
dazu Salzkartoffeln | © . . o
&) E Bréotchen S
Hackpfanne mit o Brasilianischer :
Essen 2 Paprika und Mais | - Fischtopf (Wildfang) | ~
dazu Nudeln & dazu Reis E
Essen 3
vegetarisch
Karottensalat mit
Salat Bunter Salat - Knabbergemiise Gurkensalat - Knabbergemiise arotrensala . ' .
Staudensellerie =
Roter Wackelpeter | =
Dessert Obst ) ~ Erdbeerjoghurt o Karamellpudding o Obst

Soweit nicht anders deklariert stammen alle Produkte aus kontrolliert-skologischer Landwirtschaft. DE-OKO-006
Bio Catering Safran GmbH WiesenstraBe 16 35625 Hiittenberg Tel: 06403-9775472 Fax: 06403-9775471 Email: info@safran-catering.de

a. Glutenhaltiges Getreide, b. Krebstiere, c. Eier, d. Fisch, e. Erdniisse, f. Soja, g. Milch und Molkereiprodukte (einschl. Laktose), h. Schalenfriichte, i. Sellerie,
J. Senf, k. Sesamsamen, |. Schwefeldioxid und Sulfite, m. Lupinen, n. Weichtiere

SF Schweinefleisch, RF Rindfleisch, GF Gefliigelfleisch, Z Zitrusfrucht, 1 Konservierungsstoff (Nitritpokelsalz)

EU-Zulassungsnummer: DE HE 20011 E6




Frirch? '
7Y LAY
voh 1Y

Krokodilgruppe

KW 15-24

bio caering Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
8.4. - 12.4.2024 08. Apr 09. Apr 10. Apr 11. Apr 12. Apr
N —| Tomat it | °
Hiihnerfrikassee dazu| ™ . = orrta ensuppe m! -
Essen 1 . = Gemiselasagne G Reisnudeln dazu .
Vollkornreis & 3 . <
o E Brotchen S
(V)
Brasilianischer 0
Nudeln mit - ~
Essen 2 . ~ Fischtopf (Wildfang) | ~
Linsenbolognese ° . .
dazu Reis ©
Essen 3
vegetarisch
Karottensalat mit
Salat Bunter Salat - Knabbergemiise Gurkensalat - Knabbergemiise arotrensala r‘m .
Staudensellerie =
Roter Wackelpet o
Dessert Obst ° ¢.ar af: epeter | 2 Erdbeerjoghurt o Karamellpudding o Obst
mit VanillesoBe '

Soweit nicht anders deklariert stammen alle Produkte aus kontrolliert-skologischer Landwirtschaft. DE-OKO-006
Bio Catering Safran GmbH WiesenstraBe 16 35625 Hiittenberg Tel: 06403-9775472 Fax: 06403-9775471 Email: info@safran-catering.de

a. Glutenhaltiges Getreide, b. Krebstiere, c. Eier, d. Fisch, e. Erdniisse, f. Soja, g. Milch und Molkereiprodukte (einschl. Laktose), h. Schalenfriichte, i. Sellerie,
J. Senf, k. Sesamsamen, |. Schwefeldioxid und Sulfite, m. Lupinen, n. Weichtiere

SF Schweinefleisch, RF Rindfleisch, GF Gefliigelfleisch, Z Zitrusfrucht, 1 Konservierungsstoff (Nitritpokelsalz)

EU-Zulassungsnummer: DE HE 20011 E6




Frirch? '
7Y LAY
voh 1Y

bio catering,

8.4. - 12.4.2024

Tigergruppe

KW 15-24

Montag
08. Apr

Dienstag
09. Apr

Mittwoch
10. Apr

Donnerstag
11. Apr

Freitag
12. Apr

mit VanillesoBe

. — ' — | Tomatensuppe mit | °
6riine SoBe mit Ei | > . = . =
Essen 1 - Gemiselasagne G Reisnudeln dazu .
dazu Salzkartoffeln | © . . o
&) E Bréotchen S
Hackpfanne mit o Brasilianischer :
Essen 2 Paprika und Mais | - Fischtopf (Wildfang) | ~
dazu Nudeln & dazu Reis E
Essen 3
vegetarisch
Karottensalat mit
Salat Bunter Salat - Knabbergemiise Gurkensalat - Knabbergemiise arotrensala . ' .
Staudensellerie =
Roter Wackelpeter | =
Dessert Obst ) ~ Erdbeerjoghurt o Karamellpudding o Obst

Soweit nicht anders deklariert stammen alle Produkte aus kontrolliert-skologischer Landwirtschaft. DE-OKO-006
Bio Catering Safran GmbH WiesenstraBe 16 35625 Hiittenberg Tel: 06403-9775472 Fax: 06403-9775471 Email: info@safran-catering.de

a. Glutenhaltiges Getreide, b. Krebstiere, c. Eier, d. Fisch, e. Erdniisse, f. Soja, g. Milch und Molkereiprodukte (einschl. Laktose), h. Schalenfriichte, i. Sellerie,
J. Senf, k. Sesamsamen, |. Schwefeldioxid und Sulfite, m. Lupinen, n. Weichtiere

SF Schweinefleisch, RF Rindfleisch, GF Gefliigelfleisch, Z Zitrusfrucht, 1 Konservierungsstoff (Nitritpokelsalz)

EU-Zulassungsnummer: DE HE 20011 E6




Eisbdrengruppe

R KW 15-24
Lan Anfa
bio caering Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
8.4. - 12.4.2024 08. Apr 09. Apr 10. Apr 11. Apr 12. Apr
Essen 1 Hihnerfrikassee dazu| N Gemiisel " =
= emiiselasagne ;
Vollkornreis & e <
E'): o
. Kartoffeleintopf mit Brasilianischer .
Nudeln mit = . e . ~
Essen 2 . ~ Frihlingsgemiise dazu | ~ | Fischtopf (Wildfang) | ~
Linsenbolognese °© - - . N
Brotchen dazu Reis ©
Essen 3
vegetarisch
ttensalat mit
Salat Bunter Salat - Knabbergemiise Gurkensalat - Knabbergemiise Karottensala r‘m .
Staudensellerie -
Roter Wackelpet o
Dessert Obst oter Wackelpeter ~ Erdbeerjoghurt o Karamellpudding o Obst

mit VanillesoBe

a. Glutenhaltiges Getreide, b. Krebstiere, c. Eier, d. Fisch, e. Erdniisse, f. Soja, g. Milch und Molkereiprodukte (einschl. Laktose), h. Schalenfriichte, i. Sellerie,

J. Senf, k. Sesamsamen, |. Schwefeldioxid und Sulfite, m. Lupinen, n. Weichtiere
SF Schweinefleisch, RF Rindfleisch, GF Gefliigelfleisch, Z Zitrusfrucht, 1 Konservierungsstoff (Nitritpokelsalz)

Soweit nicht anders deklariert stammen alle Produkte aus kontrolliert-skologischer Landwirtschaft. DE-OKO-006

EU-Zulassungsnummer: DE HE 20011 E6
Bio Catering Safran GmbH WiesenstraBe 16 35625 Hiittenberg Tel: 06403-9775472 Fax: 06403-9775471 Email: info@safran-catering.de




