Bio Catering Safran Buffet ab 10 Personen

ad
Trostpflaster

Vorspeisen
Bunte Blattsalate mit Sprossen (v)
Krauter-Joghurtdressing (g, j)
Vinaigrette (j, v)
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Miniquiche Lorraine mit Zwi;beI—SpeckaIIung (a,c,g, 1)
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Baguette und Ciabatta (a, v)

Hauptgerichte
Rindfleischstreifen mit Shiitakepilzen (f,g,k)

Spatzle (a, ¢, g)
GrUnkernbrat[i'r‘lge (a, c i, j)
Mohren in Estragonsole (g, i)

Dessert
Zitronen-Joghurtmousse (g)
ErdbeersoRe (v)

Ab 10 Personen, Preis pro Person: 34,90 € (Giiltig bis Ende August 2021)
Ab 20 Personen, Preis pro Person: 29,90 €



Bio Catering Safran Buffet ab 10 Personen

Spargello

Suppe
Barlauchcremesuppe (g,i)

Vorspeisen
Bunte Blattsalate (v)

Krauter-Joghurtdressing (g, j)
Vinaigrette (j, v)

A
~

S
>

Baguette und Ciabatta (a, v)

Hauptgerichte

Schnitzel paniert vom Schwein (a,c,g)
Salzkartoffeln (v)
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Spargel in Butter (g) (Nur in der Spargelsaison)
Grine SolRe (c,g)

Dessert
Erdbeertiramisu (a,c,g)

Ab 10 Personen, Preis pro Person: 37,90 € (Giiltig bis Ende August 2021)
Ab 20 Personen, Preis pro Person: 33,90¢€

a. Glutenhaltiges Getreide, b. Krebstiere, c. Eier, d. Fisch, e. Erdnisse, f. Soja, g. Milch und Molkereiprodukte (einschl. Laktose), h. Schalenfriichte

i. Sellerie, j. Senf, k. Sesamsamen, |. Schwefeldioxid und Sulfite, m. Lupinen, n. Weichtiere, v = vegan



Buffet ab 10 Personen

Bio Catering Safran

ad
Trotzdem gut essen

Vorspeisen
Bunte Blattsalate (v)
Krauter-Joghurtdressing (g, j)
Himbeer-Vinaigrette (i,j,v)
Antipasti-SpielRe von Aubergine, Paprika, Steinchampignon und Zucchini (v)
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Baguette und Ciabatta (a,v)

Hauptgerichte
Schweinelende im Speckmantel mit Backpflaume gefiillt (a,g,1)
Kartoffelgratin (g)
Gemiuse in Sesam:'SherrysoBe (f,i,k,v)
Basmatireis (v)

Dessert
Panna Cotta (g)
HimbeersoRe (v)

37,90 € (Giiltig bis Ende August 2021)

Ab 10 Personen, Preis pro Person:
33,90¢€

Ab 20 Personen, Preis pro Person:



Bio Catering Safran Buffet ab 10 Personen

Vorspeisen
Bunte Blattsalate mit Sprossen und Radieschen (v)
Krauter-Joghurtdressing (g, j)
Vinaigrgtte (,v)

Gebackene Aubergine mit Granatapfelkernen (k,v)
Sesamdip (f,k,v)
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Rosmarinfocaccia (a,v)
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Baguette und Ciabatta (a,v)

Hauptgerichte
Gratinierte Crespelle mit Spinat-Ricottafillung (a,c,g)
Fruchtiges Tomatenragout (i,v)
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Provencalische K'artoffelpfanne (v)
Krauterrahmdip (g,j)

Dessert
Cassisparfait (c,g)

Ab 10 Personen, Preis pro Person: 29,90 € (Giiltig bis Ende August 2021)
Ab 20 Personen, Preis pro Person: 25,90 €



Bio Catering Safran Buffet ab 10 Personen
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Gartenparty - vegetarisch, auch in vegan erhaltlich

Vorspeisen
Bunte Blattsalate mit Sprossen und Radieschen (v)
Krauter-Joghurtdressing (g, j)
Vinaigrette (j,v)
Miniquiche mit Erbsen-Minzfullung (a,c,g)
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Brotvariationen (a,v)

Hauptgerichte
Thaildndisches Gemisecurry (i,j,v)
Wildreismischung (v)
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Ratatouilleg'em[]se (i,v)
Polentaschnitte gebraten (i,v)

Dessert
Mousse au Chocolat (g)
Beerenragout (v)

Ab 10 Personen, Preis pro Person: 28,90 € (Giiltig bis Ende August 2021)
Ab 20 Personen, Preis pro Person: 2L,90 €



