Buffetabend Villa O.
12.11.2021

Vorspeisen

Winterliche Blattsalate mit Radicchio und gerdsteten Saaten (vegan)
Johannisbeer-Vinaigrette (vegan)

Scharfer Linsensalat mit Mango und Koriander (vegan)

Datteln im Speckmantel

Gebackene Aubergine mit Granatapfeln, dazu Sesamcreme (vegan)
Gebratene HahnchenspielRe mit Kokosmilch und Zitrone

Miniquiche mit Kiirbis und Apfel

Blatterteig-Tartelettes mit Steinpilzen und Bergkase

Brotauswahl

Schwarzkiimmel Focacchia

Hauptgang

Spinatknddel in Salbeibutter mit Parmesan

Italienischer Rinderbraten in Rotweinsol3e, dazu Salbei- Gnocchi und eine saisonale Gemiisebeilage

Indische Rostkartoffeln mit scharfen Tomatenlinsen (vegan)

Fenchel mit Steinchampignonfillung, dazu Kartoffel- Sellerie Plree

Dessert
Weiller Espressoschaum mit Kirschragout
Vanillecreme mit Walnusskrokant (vegan)

Cassis -Parfait



