Bio Catering Safran

Kokos-Linsensuppe mit Chili (v)

Vorspeisen
Bunte Blattsalate mit Sprossen (v)

Krauter-Joghurtdressing (g,j) und Vinaigrette (v,j)

A

Gerostetes Gemiise (v,k)‘Fnit Kapernvinaigrette (v,i,j)

A

Curryhackballchen in Sesamhiille (Rind und Schwein) (a,c,i,j,k)
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Gebratene Tofu-Pilzspiefte mit Ingwer (v,f,k)
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Spanische Kartoffeltortilla mit Paprika (c,g)
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Miniquiche mit Erbsen-Minzfiillung (a,c,g)
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Minipizzen mit Veganella und Basilikumpesto (v,a,h)
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Blatterteig- Tartelettes mit Feta, Shrimps und Minze (a,b,c,g)
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Rosmarinfocaccia (a,v) und Brotvariationen (a,v)

Hauptgerichte
Rahmgulasch vom Reh mit Portwein und Krautersailtling (g,i)

dazu Kartoffelpatzchen (a,c,g)
Tafelspitz (i) mit Meerrettichéafse (g,i), Petersilienkartoffeln
und karamellisiertem Wurzelgemiise (g,i)

A
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Steinpilzlasééne (a,g,i,l)

A
~

Mediterrane Nudelpfé'r;ne mit Rucola (v,a,i)

A
NS

Gemiise in Sesam—Sherrysof&é"(v,i,j,k,l) dazu Basmatireis (v)

Desserts
Tiramsiu - klassisch (ohne rohes Ei) (a,c,g,11)

A

Kokos- Milchreis (v), ‘d‘azu Kirschkompott (v)
Kiirbiskernparfait (c,g)
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Mousse au chocolat (v,f)



